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生活クラブ（千葉）風の村との
新しい取り組みがはじまります

誰もが生きやすい地域作りのために おいしく食べて支え合おう

生活クラブ茨城では、NPO法人せっけ
んの街やハートケアセンターひたちな
かの製品を消費材として取り組むこと
で、障がい者の就労を支援してきました。
生活クラブ千葉では、生活クラブの消
費材を活用し、障がい者の多様な働き
方をサポートしつつ、そこで製品化され
たものを消費材として利用する試みが
始まっています。
生活クラブ茨城では、この消費材にも
取り組むことで、さらに障がい者就労を
支援していきます。
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生活クラブ千葉がめざす
障がい者就労支援の仕組み

生活クラブ風の村
とんぼ舎さくら

元気クラブ
千葉県内野菜・米生産者

生活クラブ虹の街
35,000人

野菜、米

見学・交流会

野菜提供

就労
ユニバーサル
農 業（　　　）

漬  物

就労支援
利用結集

千葉県内生産者の野菜を原材料として、障がい者就労支援をすすめている
「とんぼ舎さくら」で漬物に加工します。その漬物を消費材として組合員が
利用します。地域のなかで、障がい者が自立して働き続けられることをめざ
します。

ありのままに働き
自立してくらせる社会をめざして
 とんぼ舎さくら
生活クラブ風の村にある障がい者の事業所です。現在18歳
以上の知的障がい者等32名が登録しています。農作業・組立
加工（ユニバーサル農業含む）、菓子製造、漬物製造の3つの
部門があり、より重度な障がいを持つ方から経済的な自立を
めざして働きたい方まで、目的や能力の違う一人一人の個性
に合った活動支援を行っています。

 漬物製造部門
今回取り組む消費材を作っているのが漬物製造販売部門。
経済的な自立をめざし、事業として成り立つ製品づくりをめ
ざして、雇用契約をきちんと結ぶ就労形態（Ａ型）で働いてい
ます。現在10名の方が、製造から細菌検査まで、それぞれで
きることを分担し、互いに助け合って作業をすすめています。

アレルゲン 小麦、大豆(ごま)

757

120ｇ

292円（税込315円）
生姜と唐辛子をピリリと利かせた自信
作です。歯ごたえと漬け汁の旨み、そし
て飽きのこない生姜の風味が人気です。
生活クラブ風の村・とんぼ舎さくら　　60日　原材
料：だいこん・漬け原材料【醤油（大豆・小麦含む）・
食酢・発酵調味料（米）・しょうが・酵母エキス】

賞

空と風　だいこんの
お漬けもの  生姜入り

空と風 
きゅうりのお漬けもの

アレルゲン 小麦、大豆(ごま)

お子様でも食べやすい酸味を抑えた酢
漬け。5種の野菜が入っており彩り鮮や
か。使い切り量でパッケージしました。
生活クラブ風の村・とんぼ舎さくら　　60日　原材
料：胡瓜、人参、大根、カラーピーマン、かぶ、漬け原材料
【食酢・素精糖・塩・ブラックペッパー・唐辛子・ローリエ】

賞

すっぱくないピクルス
760

100ｇ

230円（税込248円）

アレルゲン 小麦、大豆、ごま

758

120ｇ

292円（税込315円）
ご飯にもおつまみにも合うきゅうりのお
漬けもの。素朴な味わいを楽しんで頂
けるよう、愛情を込めて作っています。
生活クラブ風の村・とんぼ舎さくら　　60日　原材料：
きゅうり、漬け原料【醤油（大豆・小麦含む）・てんさい糖・
水あめ(甘藷でんぷん)・食酢・白ごま･純米酒・酵母エキス】

賞

120ｇ

292円（税込315円）

空と風  きゅうりの
お漬けもの  生姜入り

アレルゲン 小麦、大豆(ごま)

759

きゅうりにちょっぴり生姜をトッピング。
生姜のぴりっとした辛みとシャキッとし
た食感が旨みをより引き立たせます。
生活クラブ風の村・とんぼ舎さくら　　60日　原材
料：きゅうり、漬け原材料【醤油（大豆・小麦含む）・
食酢・発酵調味料（米）・しょうが・酵母エキス】

賞

120ｇ

292円（税込315円）

アレルゲン 小麦、大豆、ごま

756

120ｇ

292円（税込315円）
着色料や化学調味料は一切使用してい
ません。素材の自然な色合いから楽し
んでいただけます。
生活クラブ風の村・とんぼ舎さくら　　60日　原材
料：だいこん、漬け原材料【醤油（大豆・小麦含む）・てんさい
糖・水あめ(甘藷でんぷん)・食酢・白ごま･純米酒・酵母エキス】

賞

空と風
だいこんのお漬けもの
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